TAC . /GLOU

E.I ELISA KLUR

NOM DU VIN:

MILLESIME
TERROIR

Age moyen
Densité
Rendement
Soins

VINIFICATION
Vendanges
Pressurage

Elevage

Mise en bouteille

DEGUSTATION

Alcool : 13.49%

TETE EN L'AIR (0.751)
VIN NATURE ( ASSEMBLAGE DE NOS CEPAGES)
Vin de France

2022

Coteau granitique du Wineck Schlossberg
etargilo calcaire du Hinterburg

60 % BLANC DE NOIR 20 % RIESING 10% MUSCAT
10% GEWURZTRAMINER

40 ans

5.000 ceps / hectare
45hl/ha

culture bio et biodynamie

Manuelles

Pressurage pneumatique en raisins entiers
Vin sans intrants ni sulfites

Légére macération 4 jours

Elevage en pieces

Décembre 2023

SO 2 Libre : 0 mg/I
SO 2 Total : 13 mg/I

Acidité : 4,63 g/l
Sucre : 1,20 g/l

Jemeter

agriculture biodynamique
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